
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bienvenue 
 

Nous sommes très heureux de vous accueillir 

en tant qu’hôte et nous vous souhaitons 

un agréable moment chez nous au 

Restaurant Bären Adelboden

 

 

 

 

 

 

  



 

 

  

Hugo 

10.50 

Aperol Spritz 

10.50 

Lillet Blanc 

10.50 

Limoncello Spritz 

10.50 

Campari Spritz 

10.50 

Martini Bianco 

sans alcool 

9.50 

Hugo  

sans alcool 

9.50 

Bianco Rimuss 

sans alcool 

8.50 
 

 

 

 



 

 

 

 

Salade de laitue de saison  9.50 

aux lamelles de carottes   
 

Salade mêlée 12 

 

Salade de tomates et mozzarella au basilic 15 

 

Salade au choix avec une de nos sauces maison: 

Française, Italienne ou citron-miel 

 

 

Crème aux herbes de montagne 14 

 

Crème de potiron  14 

 

 

 

N’dunderi al limone 24 

Nous vous servons notre spécialité de pâtes, avec des gnocchi maison  

à la ricotta et à la farine de blé, avec une sauce rafraîchissante au citron 

 

 

Tartare de boeuf 28 

préparé de manière classique 

servi avec toast 

 

 

 

 

      Plats végétariens  



 

 

 

 

 

Croustillants de filets de perche 39 

servis à la sauce tartare maison,  

au choix avec pommes frites, riz ou assiette de salades 

Tartare de boeuf  38 

préparé de manière classique avec le piquant de votre choix, 

servi avec toast 

 

Tartare de boeuf Vogellisi 39 

coupé à la main, à l’huile d’olive, de l’ail, fromage d’alpage de 3 ans, 

un peu de moutarde et de piment – servie avec des pommes frites 

sur demande avec cognac, calvados ou whisky 

 

 

 

 

V 

Gnocchi de polenta 29 

à la sauce aux légumes végétalienne au basilic 

 

Kikeriki Curry 29 

potée au curry avec des légumes frais, patates douces, fines herbes, 

accompagné de riz  

 

 

 

 

 

      Plats végétariens



 

 

 

 

 

Spaghetti Napoli 25 

 

Spaghetti Bolognese 28 

 

Spaghetti Marinaio 38 

avec scampi, ail et piment 

 

N’dunderi al limone 31 

Nous vous servons notre spécialité de pâtes, avec des gnocchi maison  

à la ricotta et à la farine de blé, avec une sauce rafraîchissante au citron 

 

 

 

 

 

Rösti végétarien 28 

garni des courgettes grillées, œuf au plat et fromage de montagne gratiné  

 

 

Rösti au lard 29 

gratiné au fromage à raclette  
 

 

Rösti au jambon 29 

gratiné au fromage à raclette  
 

 

Saucisse à rôtir et rösti 29 

avec une délicieuse saucisse à rôtir (porc)  

servi au jus d’oignon 

 

 

 

 

              Plats végétariens   



 

 

 

 

Foie de veau 39 

préparé selon votre choix avec un beurre d’oignons et sauge ou 

une sauce aux herbes, servi avec des röstis maison 

 

Escalopes de porc panées 36 

servies avec des pommes frites et légumes 

 

Cordon bleu de porc 39 

côtelette farcie de fromage à raclette fumé et au jambon 

servie avec des pommes frites et des légumes 

 

Suprême de poulet sauté 36 

à la sauce balsamique au miel, riz et bouquet de légumes 

 

Escalopes de veau à la crème à la mode de l’Oberland 46 

avec champignons 

accompagnées de nouilles et de légumes 

 

Goulasch de filet de bœuf Stroganoff 49 

servi aux nouilles 

 

Bären “Schnägge“ 49 

cubes de filet de bœuf rôtis rosé, servis dans une poêle à escargots et 

gratinés avec une sauce spécialement crée, accompagnés d’une garniture 

au choix 

 

Filet de boeuf 

filet tendre et parfaitement maturé, rôti selon votre choix,  

accompagné au beurre aux herbes ou à la sauce béarnaise, 

légumes et garniture au choix 

Lady `s Cut 150 gr 57 

Man `s Cut 250 gr 67 

 

Accompagnement de repas 

pommes frites, nouilles, riz ou rösti 

  



 

 

 

 

Fondue au fromage suisse traditionelle par personne  29 

Mélange d’ours de la fromagerie du village 

 

Fondue au fromage d’Adelboden au lard fumé par personne  32 

(à partir de 2 personnes) 

Mélange d’ours de la fromagerie du village 

 

Fondue au fromage au champagne & aux truffes par personne  35 

(à partir de 2 personnes) 

Une création de Manfred Schmid de la fromagerie du village 

 

 

 

Ours Yogi 8 

Pommes frites avec ketchup ou mayonnaise 

 

Bubu 15 

Spaghetti à la sauce tomate 

 

Winnie Pooh (Winnie l’ourson) 15 

Petite escalope viennoise de porc avec pommes frites 

 

Kung Fu Panda 15 

Nuggets de poulet avec pommes frites 

 

Garniture 7 

Petits pois & carottes 

 

 

 

         Plats végétariens 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Salade d’asperges 17 

aux champignons et tomates séchées 

 

 

Crème d’asperges maison 15 

aux chips de carottes 

 

 

 

 

Steak de veau rose à la sauce aux morilles 49 

Risotto aux asperges vertes 

 

Portion d’asperges blanc à la sauce maltaise 29 

(sauce hollandaise au jus d’orange)  

 

 

servi au jambon cru + 8.50 

  

 

 

 

 

 

 

   

           Plats végétariens 

 

 


